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	1. ЦЕЛЬ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	     Цель освоения дисциплины Товароведение и экспертиза плодово-овощных и вкусовых товаров - является овладение основами теоретических знаний и практических навыков, необходимыми для оценки качества товаров, как основы профессиональной деятельности
     Освоение дисциплины способствует подготовке выпускника к решению следующих задач профессиональной деятельности: оценочно-аналитический
 - оценка соответствия качества товаров требованиям технических регламентов, положениям стандартов или технических условий, условиям договоров, информации, приведенной в товарно-сопроводительных документах.


	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ, СООТНЕСЕННЫЕ С РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	Результаты освоения ООП: код и формулировка компетенции (в соответствии с учебным планом) или ее части
Код и формулировка индикатора достижения компетенций
Планируемые результаты обучения по дисциплине
ПК-1 Способен осуществлять работы по подтверждению соответствия продукции
ПК-1.2 Применяет знания норм, к оформлению документации, необходимой для подтверждения соответствия продукции
Знает: 
-особенности подтверждения соответствия качества плодоовощной и вкусовой продукции. 
Умеет:
-осуществлять работы по подтверждению соответствия плодоовощной и вкусовой продукции.
ПК-1.3 Осуществляет предоставление в испытательные лаборатории технических документов и образцов продукции
Знает: 
-порядка предоставления в испытательные лаборатории технических документов и образцов плодоовщной продукции и вкусовых товаров. 
Умеет:
-подготовить технические документы и провести отбор проб плодоовощных и вкусовых товаров в испытательные лаборатории.
ПК-2 Способен проводить оценку и контроль качества продукции
ПК-2.1 Имеет представление о номенклатуре требований к продукции установленные нормативно-техническими документами
Знает: 
-требований нормативных документов к показателям качества плодоовощных и вкусовых товаров. 
Умеет:
-оценивать качество плодоовощных и вкусовых товаров по показателям качества.
ПК-2.2 Формирует номенклатуру требований к продукции, установленные нормативно-техническими документами
Знает: 
-порядок и методику проведения оценки качества пищевой продукции. 
Умеет:
-методами оценки качества плодоовощных и вкусовых товаров.
ПК-2.3 Владеет навыками проведения оценки и контроля качества продукции в соответствии с требованиями нормативно-технических документов
Знает: 
-факторы, формирующие и сохраняющие основополагающие характеристики плодоовощных и вкусовых товаров на всех этапах жизненного цикла товара. 
Умеет:
-обеспечить качество и безопасность плодоовощных и вкусовых товаров в процессе эксплуатации.
ПК-3 Способен разрабатывать корректирующие действия по управлению несоответствующей продукцией
ПК-3.1 Проводит отбор методов для оценки и контроля качественных и количественных показателей продукции
Знает: 
-корректирующих действий при оценке несоответствующей продукции. 
Умеет:
-вносить корректировки несоответствующей требованиям продукции.
ПК-3.2 Владеет методами оценки и контроля качественных и количественных показателей продукции
Знает: 
-корректирующих действий по управлению несоответсвтующей продукции. 
Умеет:
-примененять методы распознания несоответствующей продукции.
ПК-4 Способен анализировать причины, вызывающие снижение качества продукции, разрабатывать план мероприятий по их устранению
ПК-4.1 Анализирует дефекты, вызывающие ухудшение качественных и количественных показателей продукции
Знает: 
-дефектов, вызывающих ухудшение и снижение качества плодовощной и вкусовой продукции. 
Умеет:
-выявлять дефекты, вызывающие ухудшение качества плодоовощной и вкусовой продукции.
ПК-4.2 Выявляет причины возникновения дефектов, вызывающих ухудшение показателей качества продукции
Знает: 
-причин, вызывающих дефекты снижающие качество продукции и знание мероприятий по их устранению. 
Умеет:
-выявлять причины возникновения дефектов продукции и владение методами их своевременного выявления и снижения .
ПК-4.3 Планирует деятельность по проведению корректирующих мероприятий по предупреждению дефектов продукции
Знает: 
-причин появления дефектов, влияющих на снижение качества продукции и мероприятий по устранению их возникновения . 
Умеет:
-выявлять различными методами дефектную продукцию, разрабатывать мероприятия по снижению и предотвращению несоответствующей продукции.

	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	     Дисциплина относится к части, формируемой участниками образовательных отношений учебного плана и является дисциплиной по выбору обучающимся.
     Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении дисциплин: Техническое регулирование и метрология, Товароведение и экспертиза зерномучных и кондитерских товаров
     Освоение дисциплины необходимо как предшествующее при изучении следующих дисциплин: Основы научной деятельности в товароведении, выполнении выпускной квалификационной работы и прохождении Преддипломной практики.

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	4. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ И ВИДЫ УЧЕБНОЙ РАБОТЫ 
ПО ФОРМАМ И СРОКАМ ОБУЧЕНИЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Очная форма обучения - 4 семестр

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
125
-занятия лекционного типа, в том числе:
54
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
     -лабораторные, в том числе:
68
          практическая подготовка
6
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
3
Самостоятельная работа:
19
     в т.ч. курсовая работа (проект)
Промежуточная аттестация:
     экзамен
36
Общая трудоемкость
180

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Заочная форма обучения - 2 курс

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
40
-занятия лекционного типа, в том числе:
14
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
     -лабораторные, в том числе:
18
          практическая подготовка
2
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
8
Самостоятельная работа:
131
     в т.ч. курсовая работа (проект)
 контрольная работа
+
Промежуточная аттестация:
     экзамен
9
Общая трудоемкость
180

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Очно-заочная форма обучения - 2 курс

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
73
-занятия лекционного типа, в том числе:
30
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
     -лабораторные, в том числе:
40
          практическая подготовка
6
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
3
Самостоятельная работа:
71
     в т.ч. курсовая работа (проект)
 контрольная работа
Промежуточная аттестация:
     экзамен
36
Общая трудоемкость
180

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Очная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:



№



Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
товароведная характеристика и оценка качества  овощей
18
2
8
0
8
2
товароведная характеристика и оценка качества  плодов
24
2
10
0
12
3
товароведная характеристика и оценка качества переработанных плодов и овощей 
28
2
10
0
16
4
товароведная характеристика и оценка качества пряностей и приправ 
8
2
2
0
4
5
товароведная характеристика и оценка качества чая и кофе и напитков из них 
16
2
6
0
8
6
товароведная характеристика и оценка качества товароведная характеристика и оценка качества  безалкогольных напитков
16
2
6
0
8
7
товароведная характеристика и оценка качества слабоалкогольных напитков
10
2
4
0
4
8
товароведная характеристика и оценка качества вин
10
2
4
0
4
9
товароведная характеристика и оценка качества крепких алкогольных напитков
11
3
4
0
4
Подготовка и защита курсовой работы (проекта)
Промежуточная аттестация (экзамен)
36
35
1
ИТОГО
180
54
54
0
68
4
В том числе:
практическая подготовка
6
0
0
6

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Заочная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:


№


Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
товароведная характеристика и оценка качества  овощей
14
10
2
0
2
2
товароведная характеристика и оценка качества  плодов
14
10
2
0
2
3
товароведная характеристика и оценка качества переработанных плодов и овощей 
26
20
2
0
4
4
товароведная характеристика и оценка качества пряностей и приправ 
20
20
0
0
0
5
товароведная характеристика и оценка качества чая и кофе и напитков из них 
26
20
2
0
4
6
товароведная характеристика и оценка качества товароведная характеристика и оценка качества  безалкогольных напитков
26
20
2
0
4
7
товароведная характеристика и оценка качества слабоалкогольных напитков
15
11
2
0
2
8
товароведная характеристика и оценка качества вин
12
10
2
0
0
9
товароведная характеристика и оценка качества крепких алкогольных напитков
10
10
0
0
0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта) / подготовка контрольной работы
Промежуточная аттестация (экзамен)
9
8
1
ИТОГО
180
139
14
0
18
9
В том числе:
практическая подготовка
2
0
0
2

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Очно-заочная форма обучения

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:


№


Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
товароведная характеристика и оценка качества  овощей
18
10
4
0
4
2
товароведная характеристика и оценка качества  плодов
18
10
4
0
4
3
товароведная характеристика и оценка качества переработанных плодов и овощей 
22
10
4
0
8
4
товароведная характеристика и оценка качества пряностей и приправ 
16
10
2
0
4
5
товароведная характеристика и оценка качества чая и кофе и напитков из них 
18
10
4
0
4
6
товароведная характеристика и оценка качества товароведная характеристика и оценка качества  безалкогольных напитков
14
6
4
0
4
7
товароведная характеристика и оценка качества слабоалкогольных напитков
14
6
4
0
4
8
товароведная характеристика и оценка качества вин
11
5
2
0
4
9
товароведная характеристика и оценка качества крепких алкогольных напитков
10
4
2
0
4
Подготовка и защита курсовой работы (проекта) / подготовка контрольной работы
Промежуточная аттестация (экзамен)
36
35
1
ИТОГО
180
106
30
0
40
4
В том числе:
практическая подготовка
6
0
0
6

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	6. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДЛЯ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ ОБУЧАЮЩИХСЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	№
п/п
Темы дисциплины
Перечень основной и дополнительной литературы
1
товароведная характеристика и оценка качества  овощей
1,4,5,7,8,9,10,11,12
2
товароведная характеристика и оценка качества  плодов
1,3,4,5,7,8,9,10,11,12
3
товароведная характеристика и оценка качества переработанных плодов и овощей 
1,3,4,5,7,8,9,10,11,12
4
товароведная характеристика и оценка качества пряностей и приправ 
1,2,4,6,10,11,12
5
товароведная характеристика и оценка качества чая и кофе и напитков из них 
1,2,4,5,6,7,9,10,11,12
6
товароведная характеристика и оценка качества товароведная характеристика и оценка качества  безалкогольных напитков
1,2,4,5,6,7,9,10,11,12
7
товароведная характеристика и оценка качества слабоалкогольных напитков
1,2,4,5,6,7,9,10,11,12
8
товароведная характеристика и оценка качества вин
1,2,4,5,7,9,10,11,12
9
товароведная характеристика и оценка качества крепких алкогольных напитков
1,2,4,5,6,7,9,10,11,12

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	7. ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Оценочные материалы для проведения текущего контроля и промежуточной аттестации представлены в Фонде оценочных средств для текущего контроля и промежуточной аттестации.

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	8. ПЕРЕЧЕНЬ ОСНОВНОЙ И ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Основная учебная литература
1
Товароведение и экспертиза вкусовых товаров / Иванова Тамара Николаевна, Евдокимова Оксана Валерьевна, Красильникова Елена Владимировна, Пьяникова Эльвира Анатольевна, Пехтерева Наталья Тихоновна  / Инфра-М, 2019. с.240
2
Товароведение и экспертиза вкусовых товаров Вытовтов Анатолий Андреевич  Инфра-М, 2019 / Учебник ВО - Бакалавриат
3
Товароведение и экспертиза продуктов переработки плодов и овощей Елисеева Людмила Геннадьевна, Иванова Тамара Николаевна, Евдокимова Оксана Валерьевна   Дашков и К, 2018 
4
Товароведение однородных групп продовольственных товаров Елисеева Людмила Геннадьевна, Родина Тамара Григорьевна, Рыжакова Алла Владимировна /Учебник  ВО - Бакалавриат  -М.:Дашков и К, 2019 
Дополнительная учебная литература
5
 Товароведение продовольственных товаров /  Горелова. - Москва: СПб. [и др.] : Питер, 2018. - 909 c.
6
Товароведение вкусовых товаров : практикум для реализации содержания образовательных программ высшего образования I ступени / Белкоопсоюз, Белорусский торгово–экономический университет потребительской кооперации, Кафедра товароведения ; [авт.–сост. М. Ф. Бань]. – Гомель : БТЭУ, 2021. – 40 с.
7
Товароведение и экспертиза однородных товарных групп (в отрасли). Товароведение фруктов, овощей, грибов и продуктов их переработки
8
Товароведение и экспертиза плодов и овощей [Электронный ресурс] : Учебное пособие / С. В. Колобов, О. В. Памбухчиянц. - М.: Издательско-торговая корпорация «Дашков и К°», 2018. - 400 с. - ISBN 978-5-394-01728-5. - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=415542
9
Товароведение и экспертиза продовольственных товаров / Под редакцией Л.Г. Елисеевой. - М.: Международный центр финансово-экономического развития, 2019. - 800 c.
10
Товароведение продовольственных товаров / В.А. Тимофеева. - М.: Феникс, 2014. - 480 c.
11
Товароведение продовольственных товаров / Н.Д. Куденцов. - М.: Государственное издательство торговой литературы, 2017. - 334 c.
12
Товароведение продовольственных товаров / Рыжиков С.Н. - Феникс,  2020

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	9.  СОВРЕМЕННЫЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ БАЗЫ ДАННЫХ И ИНФОРМАЦИОННЫЕ СПРАВОЧНЫЕ СИСТЕМЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	- Кодекс: www.kodeks.ru
- Научная электронная библиотека: www.elibrary.ru
- Образовательная платформа: www.urait.com
- Официальный сайт Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии (РОСТСТАНДАРТ): www.gost.ru
- Поисковая система Google: www.google.ru
- Электронная-библиотечная система: www.znanium.com

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	10. ПЕРЕЧЕНЬ ЛИЦЕНЗИОННОГО И СВОБОДНО РАСПРОСТРАНЯЕМОГО ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ, В ТОМ ЧИСЛЕ ОТЕЧЕСТВЕННОГО ПРОИЗВОДСТВА

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Комплект лицензионного 
программного обеспечения
Комплект свободно распространяемого программного обеспечения
№
п/п
лицензионное программное обеспечение
лицензионное программное обеспечение отечественного производства
свободно распространяемое программное обеспечение
свободно распространяемое программное обеспечение отечественного производства
1
Microsoft Excel
Антивирус Kaspersky Endpoint Security для бизнеса – Стандартный
Adobe Acrobat Reader DC
Яндекс.Браузер
2
Microsoft Office 365
Электронный периодический справочник "Система Гарант"
Архиватор 7z
Яндекс.Диск
3
Microsoft PowerPoint
Электронный периодический справочник "Система Консультант Плюс"
4
Microsoft Word
5
База данных "Руслана"

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	11. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Помещения представляют собой учебные аудитории для проведения учебных занятий, предусмотренных программой бакалавриата, оснащенные оборудованием и техническими средствами обучения.
Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной техникой с возможностью подключения к сети "Интернет" и обеспечением доступа в электронную информационно-образовательную среду университета.
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